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Aceite de Oliva Virgen Extra de categoria superior obtenido directamente de
aceitunas y solo mediante procedimientos mecanicos.

EL aceite  Cortijo Peralta Gourmet ~~ proviene de olivares centenarios de las
variedades Picual, Picudo, Hojiblanca y Pajarera, situados en tierras de Cérdoba y
Jaén.

Se extrae del fruto el mismo dia de la recoleccién, mediante los clasicos métodos
de molturacion tradicional, por lo que se obtiene uno de los mejores y mas
acreditados aceites de la cuenca mediterranea.

Especialmente apreciado por su fino aroma y exquisito paladar.

Las caracteristicas del aceite de oliva pueden ser alteradas por la luz y el calor,
para garantizar su calidad —Aceites Ansorena’” envasa este producto en botellas
de cristal oscuro.

Tapon precinto metalico de color dorado y dosificador de producto.
Etiqueta anti-aceite y contra etiqueta.

Aceite sin filtrar de color verde dorado.

Presentacion en caja de cartén de 6 botellas

Nota: El peso por caja 6 botellas es 5.50 Kg.

Aceite de Oliva Virgen Extra, categoria superior, de color dorado, obtenido
directamente de aceitunas y solo mediante procedimientos mecanicos.

Aceite que proviene de olivares en Cérdoba y Jaén, centro de este gran mar de
olivos que es Andalucia.

Su molturacion es realizada a diario, mediante los medios mas modernos que
existen actualmente en el mercado oleicola.

Este zumo natural es recomendado por todos los médicos del mundo como
medicamento natural que previene enfermedades cardiovasculares.

Obtenido con aceitunas de la variedad Hojiblanca y Picual tipicas de esta zona.

Botella de Pet de 5 L. redonda, color transparente, asa y tapdn de color verde.
Etiqueta anti-aceite.

Presentacion en caja de carton de 3 garrafas.

Nota: El peso por caja 3 garrafas es 15,70 kg.




Botella de Aceite “Cortijo Peralta Unico””, es un aceite de frescor intenso, aroma
a frutas, echo con aceitunas en primera maduraciéon, cojidas a mano,
seleccionadas y recién molturadas.

Es el primer zumo de este maravilloso fruto que nos da el olivo, es costumbre,
gue este primer zumo de aceituna del afio, sea degustado por el agricultor y el
maestro de molino, es por lo que en Aceites Ansorena queremos compartir este
privilegio, con sus clientes y amigos.

Unidades limitadas por las caracteristicas muy especiales del producto.
Producto totalmente artesanal. “"Cortijo Peralta Unico”” es un aceite que se ha
fabricado, seleccionado y envasado manualmente.

También podemos presentarlo en caja de madera serigrafiada, especial para
regalos.

Aceite de Oliva Virgen Extra de categoria superior obtenido directamente de
aceitunas y solo mediante procedimientos mecanicos.

Aceite que proviene de olivares en tierras de Cordoba y Jaén.
Este zumo natural es recomendado por todos los médicos del mundo como

medicamento natural, con propiedades cardiosaludables.

Botellita miniatura de Aceite =~ CORTIJO PERALTA"
Botella de cristal de 20 ml. Con tapén verde.
Su contenido es Aceite de oliva Virgen Extra de color dorado.




